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RESUMO

CARVALHO, Alexandro P. de. Exposicado a Agentes Biologico dos Trabalhadores
em Abate Bovinos em Industrias Frigorificas. 2021.37 f. Monografia
(Especializacdo em Higiene Ocupacional) - Programa de Educacdo Continuada,
Escola Politécnica da Universidade de S&o Paulo, Sdo Paulo, 2021.

Os processos produtivos de carne no Brasil ttm aumentado ao longo dos anos, com
isso novas tecnologias tém sido implementadas tanto no campo como na industria. A
melhoria continua é fruto da necessidade de alcancar mercados cada vez exigentes,
gue tem priorizado o consumo de proteina animal sem qualquer risco de contaminacao
do consumidor final de qualquer tipo de doenca e/ou zoonoses que possa ser
transmitida ao homem através do consumo da carne. Diante dos avancos tecnoldgicos
da industria, diversos foram os ganhos para a prevencdo de doencas ocupacionais
em que os trabalhadores estavam expostos, principalmente no que refere a exposi¢cao
aos agentes bioldgicos. A legislacao trabalhista brasileira contempla a necessidade
de estabelecer como atividades insalubres, aguelas em que o trabalhador mantenha
contato com animais portadores de doencas infectocontagiosas, estabelecendo trés
principais zoonoses (carbunculose, brucelose e tuberculose). No Brasil a verificagdo
dessas doencas ocorre ainda no exame ante mortem, e um exame mais adequado &
realizado no exame post mortem. Quando analisamos os dados do frigorifico de abate
bovino utilizado no estudo, é possivel verificar que nenhum trabalhador se infectou
com nenhuma das zoonoses contempladas na legislacdo brasileira. Importante
salientar que néo é possivel extrapolar a afirmacédo de auséncia de zoonoses no abate
para outras unidades da federacgéo, visto que a condicdo encontrada no estudo se
refere a uma caracteristica a industria objeto da pesquisa. Mesmo que nao seja
possivel garantir a ndo exposicao de todos os colaboradores, € possivel afirmar que
qualquer atividade que envolva 0 manuseio da carne bovina apés a inspec¢do da mesa
de viscera, esta isenta da possibilidade de exposicéo pelo trabalhador aos agentes
bioldgicos danosos a sua saude. A tempo e ndo menos importante, € cada vez mais

urgente a necessidade e discussao da Portaria 3.214/78, NR 15 Anexo 14, no que



tange a forma de configuracdo da atividade como insalubre ou nédo, os resultados

encontrados no estudo corroboram para tal necessidade.

Palavras chave: Agente biolégicos, carbunculose, brucelose, Norma
Regulamentadora 15



ABSTRACT

CARVALHO, Alexandro P. de. Exposicao a Agentes Biol6gico dos Trabalhadores
em Abate Bovinos em Industrias Frigorificas. 2021.37 f. Monografia
(Especializacdo em Higiene Ocupacional) - Programa de Educacdo Continuada,

Escola Politécnica da Universidade de Sao Paulo, Sao Paulo, 2021.

The meat production processes in Brazil have increased over the years, with that new
technologies have been implemented both in the field and in the industry. The
continuous improvement is the result of the need to reach increasingly demanding
markets, which have prioritized the consumption of animal protein without any risk of
contamination of the final consumer from any type of disease and/or zoonoses that
can be transmitted to man through meat consumption . Given the technological
advances in the industry, there were several gains for the prevention of occupational
diseases to which workers were exposed, especially with regard to exposure to
biological agents. Brazilian labor legislation contemplates the need to establish
unhealthy activities as those in which the worker maintains contact with animals
carrying infectious diseases, establishing three main zoonoses (carbunculosis,
brucellosis and tuberculosis). In Brazil, the verification of these diseases occurs in the
ante-mortem examination, and a more adequate examination is performed in the post-
mortem examination. When we analyze the data from the cattle slaughterhouse used
in the study, it is possible to verify that no worker was infected with any of the zoonoses
covered by Brazilian legislation. It is important to point out that it is not possible to
extrapolate the statement of absence of zoonoses in slaughter to other units of the
federation, since the condition found in the study refers to a characteristic of the
industry that is the object of research. Even if it is not possible to guarantee the non-
exposure of all employees, it is possible to affirm that any activity involving the handling
of beef after inspection of the viscera table is exempt from the possibility of exposure
by the worker to biological agents harmful to their health . In time and no less important,

the need and discussion of Ordinance 3.214/78, NR 15 Annex 14 is increasingly



urgent, regarding the form of configuration of the activity as unhealthy or not, the results

found in the study corroborate this need.

Keywords: Biological agents, carbunculosis, brucellosis, Regulatory Standard 15
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1. INTRODUCAO

As estimativas de aumento do consumo, tem gerado grandes expectativas de
grandes produtores como o Brasil.

A perspectiva é que para 0s proXimos anos tanto o consumo como a producéo
de carne continuem aumentando, o que devera demandar ainda mais a utilizacdo de
meios e técnicas capazes de manter as caracteristicas da carne até que esta chegue
até aos centros consumidores. Na figura 1.1 é possivel observar um dado importante,
gue é a capacidade de producdo, bem como, o consumo em paises como a China.
(COLUSSI, 2014).

A |

aves

- wm " emmilhOES
201 2023 detoneladas

Figura 1.1 — Producgéo e consumo de carnes

Fonte: Colussi (2014)

Os centros com maior potencial de consumo, ndo apresentam capacidade de
producdo que atenda a demanda necessaria, ja para as regides com maior potencial
de produgédo, como o Brasil por exemplo, a produgéo ocorre acima da demanda local.

Nos ultimos anos o Brasil tem se destacado pelo crescimento do rebanho
bovino, tal acontecimento se deve ao fato do aumento nas exporta¢cdes, segundo a a
Associacdo Brasileira de Frigorificos (Abrafrigo), as exportacées de carne bovina,
tanto in natura, bem como a processada, registraram um novo recorde no més de
setembro de 2020.

No periodo ocorreu um incremento de 31% no volume exportado se comparado

ao mesmo més do ano anterior. Em todo o ano de 2020 as exportacdes aumentaram
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2,87%, o0 que representa um total de 1.502.134 toneladas de carnes, numero
expressivo.

Em sistemas de montagem de veiculos, cada colaborador é responsavel por
montar uma parte ou peca do veiculo. Ja no processo produtivo nos frigorificos
bovinos, cada colaborador € responsavel por desmontar uma parte do animal, no
processo de evisceracao da carcaca.

O processo é preponderantemente manual impondo a necessidade de contato
com as visceras, glandulas, sangue e demais dejetos do animal.

Diante da necessidade de interacdo direta com as carcacas dos animais
abatidos, os colaboradores podem incorrem no risco de contato com animais
portadores de patologias (doencgas), e por consequéncia se contaminarem através do
contato com o agente biolégico oriundo do animal contaminado.

A Portaria 3.214/78, com o objetivo de prever a necessidade de adocédo de
medidas preventivas para colaboradores expostos a agentes bioldgicos em atividades
gue se assemelham as atividades de abate frigorifico bovino, estabeleceu no NR — 15,
Anexo 14, que foi aprovado pela Portaria SSST n° 12, de 12 de dezembro de 1979.

A norma em epigrafe estabelece a caracterizacdo da insalubridade, por
avaliacdo qualitativa, entre os pontos importantes a serem discutidos, se deve a
insalubridade de grau maximo, principalmente no que se refere as atividades de abate
de bovinos.

Trabalhos em que os colaboradores mantem contato com carnes, glandulas,
visceras, sague, 0Ss0s, couros, pelos e deje¢cdes de animais portadores de doencas
infectocontagiosas (carbunculos, brucelose, tuberculose), estdo sujeitos a exposicao
a agentes biolégicos, que enseja adicional de insalubridade de grau maximo.

Importante ressaltar que o Brasil tem se destacado com um grande exportador
de proteina animal, como carne bovina, para mercados extremamente exigentes com
protocolos sanitérios rigorosos, que nao permiti a comercializacdo de carne com as

doencas estabelecidas no anexo 14 da NR 15.
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1.1.OBJETIVO

Realizar um estudo de caso em frigorifico de abate bovino, a fim de aferir a
Exposicdo a agentes bioldgicas nas atividades de abate bovino, através da
incidéncia de zoonoses em bovinos, que estdo contempladas, na Portaria 3214/78,
NR — 15 Anexo 14, que podem acometer a saude dos colaboradores através do

contato com o animal durante o processo produtivo.

1.2. JUSTIFICATIVA

Em razéo das necessidades mercadolégicas, os controles sanitarios realizados
nos animais destinados ao abate em escala industrial, tem avancado de forma muito
eficiente, de tal modo que algumas das zoonoses contempladas na Portaria 3.214/78,
NR 15, Anexo 14, ja ndo circulam mais entre 0s animais.

Entre varios exemplos de erradicacdo das zoonoses contempladas pela
Portaria do Ministério do Trabalho em Emprego — MTE, é possivel destacar por
exemplo a Aftosa. No dia 27 de maio do presente ano, por exemplo a Organizagao
Mundial de Saude Animal — OIE, declarou seis estados brasileiros livre de aftosa sem
vacinacao.

Importante ressaltar ainda, que outros estados produtores de carne bovina no
pais se reconhecidos pelos organismos internacionais de saude animal, de zona livre
de aftosa com vacinagéo.

Diante de tais avancos, se faz necessario discutir ao menos a necessidade de
reconhecer que muito embora, esteja contemplado nas normas regulamentadoras a
possiblidade de contaminacao dos colaboradores por zoonoses presente nos animais,
gue medidas prevencionistas foram implantadas com o propésito de garantir fluéncia
mercadoldgica dos produtos, que podem também garantir um ambiente salutar para

os colaboradores que laboram nessas atividades produtivas.
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2. REVISAO DA LITERATURA

2.1. NORMA REGULAMENTADORA 15

Aprovada junto ao arcabouco da Portaria 3.214/78, a NR 15, dispde de 14
anexos, que tem com proposito estabelecer os Limites de Exposicao dos quais 0s
colaboradores podem estar expostos e por consequéncia estabelecer as atividades e
operacdes insalubres, no exercicio das atividades laborais, durante as suas
respectivas jornadas de trabalho (Soto, 2010).

A NR é composta por uma parte introdutéria que se aplica a todos os agentes
ambientais, ja 0s seus anexos séo regulamentacdes especificas sendo subdivida nas
seguintes areas:

— Anexos 1 a 10 — Agentes fisicos;
— Anexos 11 & 13 — Agentes Quimicos;

— Anexo 14 — Agentes bioldgicos;

Além de estabelecer os Limites de Tolerancia para varios agentes fisicos,
quimicos e biologicos, a referida norma estabelece os diferentes niveis de
insalubridade, que esta subdivido em trés (Soto, 2010), conforme pode ser observado

na Tabela 2.1, que é a base de calculo para o adicional:

Tabela 2.1 — Valores do Adicional de Insalubridade

Adicional (%)

Minimo 10
Médio 20
Maximo 40

Fonte: MINISTERIO DO TRABALHO E EMPREGO, 1978
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Para cada grau de exposicdo conforme dita a norma, um valor deve ser
acrescido ao salario do colaborador, caso ocorra a constatacdo da exposicdo ao
agente insalubre listado na NR — 15, o adicional deve incidir sobre o salario minimo
vigente, e caso o colaborador fique exposto a mais de um agente insalubre nao é
possivel o acumulo do adicional (Junior, 2011).

A insalubridade ja estava contemplada na Consolidacao das Leis do Trabalho
— CLT, no Artigo 189, com redacao dada na Lein® 6.514, de 22 de dezembro de 1977,,
gue estabelece que as atividades que expde o trabalhador a riscos ambientais que
venham a prejudicar a sua integridade fisica e para que a seguranca do empregado
seja garantida o adicional de insalubridade.

Conforme o artigo 189 da CLT, relata que:

Serdo consideradas atividades ou operagdes insalubres
aquelas, que por sua natureza, condicdes ou métodos de
trabalho, exponham os empregados a agentes nocivos a
saude, acima dos limites de tolerancia fixados em razdo da
natureza e da intensidade do agente e do tempo de exposi¢ao
aos seus efeitos. (SENADO FEDERAL, 2017)

E fato que a instituicdo dos Limites de Tolerancia — LT, estabelecidos pela NR
15, em 1978, se revelou como um grande avanco para a sociedade brasileira da
época, ressalta-se que para o periodo em razédo da pouca evolugéao tecnologica no
gue tange as ciéncias voltadas para a higiene ocupacional, os LTs da NR 15, usaram
como base os valores estabelecidos pela American Conference of Governmental
Industrial Hygienists — ACGCIH (Soto, 2010).

Muito embora, existam varias entidades e organismos internacionais que
estabelecem limites de tolerancia, para exposi¢do a agentes ambientais, sob os quais
0s colaboradores possam estar expostos no seu labor, os TLVS da ACGIH, podem

ser relacionados entre um dos mais importantes (Peixoto, 2013).
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2.2.AGENTE BIOLOGICOS NR 15 ANEXO 14

O sistema de trabalho desenvolvido nas atividades frigorificas, que envolve
abate de animais, expde os trabalhadores a riscos diversos, uma vez que para permitir
0 processo produtivo é necessério fazer uso de ferramentas e equipamentos diversos,
onde destacam-se instrumentos cortantes e exposi¢cado agravada pela imposicao de
altissima produtividade (REPORTER BRASIL, 2012).

Muito embora as atividades frigorificas apresentem diversos riscos
ocupacionais, a exposi¢cao as zoonoses devem ser levada em conta e observada sob
a Otica da prevencao de doencas laborais que possam incorrer durante 0 processo
produtivo, principalmente no que tange o abate de bovinos.

As zoonoses sdo doencas/enfermidades que sdo comuns entre homens e
animais (Dias, 2012). Elas podem ser divididas entre dois grupos, no primeiro grupo
0S animais nao se constituem como principal responsavel pela infeccdo, ja o homem
se contamina de forma acidental, uma vez que a doenca é transmitida do animal pra
o0 homem (Acha, 2001)

O segundo grupo de zoonoses por sua vez, se caracteriza por promover a
infeccdo tanto de homem como de animal da mesma fonte, sendo adquirida de fontes
de &guas, plantas entre outros meios, contudo os animais ndo desempenho papel
importante no ciclo de vida do agente etiol6gico (Acha, 2001).

A Portaria 3.214/78, NR 09, item 9.1.5.3, estabelece que agentes bioldgicos se
constituem as bactérias, fungos, bacilos, parasitas, protozoarios, virus e outros.
(MINISTERIO DO TRABALHO E EMPREGO, 1978).

Uma zoonose se caracteriza por ser uma bactéria, virus, fungo ou outro agente
de doenca transmissivel, estima-se que 61% de todos os patdgenos humanos sejam
zoondticos (Dias, 2012).

Durante todo o processo do abate de bovino, muito embora os colaboradores
laborem devidamente equipados com Equipamentos de Protecéo Individual — EPI's, a
interacdo (contato) com a carcaca é constante durante toda a jornada de trabalho,

conforme pode ser visto na figura 2.1.
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Figura 2.1 — Colaborador no processo de esfola do bovino (evisceracéo)

A Portaria 3.214/78, NR — 15 em seu Anexo 14, estabelece apenas dois indices
para insalubridade para atividades em que ocorre a exposi¢ao a agentes bioldgicos,
sendo eles de grau maximo e grau médio. (MINISTERIO DO TRABALHO E
EMPREGO, 1978)

“ Insalubridade de grau maximo Trabalho ou operacdes,
em contato permanente com:
— pacientes em isolamento por doengas infecto-
contagiosas, bem como objetos de seu uso, néo
previamente esterilizados;

— carnes, glandulas, visceras, sangue, 0SS0S, COUr0OS,

pélos e dejecdes de animais portadores de doencas

infectocontagiosas (carbunculose, brucelose,

tuberculose);

— esgotos (galerias e tanques); e - lixo urbano (coleta e

industrializagao). ”
(MINISTERIO DO TRABALHO E EMPREGO, 1978). grifo

Nnosso

Muito embora a Portaria 3214/78, NR — 15, Anexo 14, trata apenas das trés
principais zoonoses (carbunculose, brucelose e tuberculose), contudo entre os
problemas que 0s agentes zoondticos em abate bovino podem apresentar, é possivel
destacar; lesbes de pele, pelo antraz e vaccinia, febres ocasionadas por bruceloses e

Chlamydia spp (Tavolaro et al., 2007).
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2.3.EXAMES PARA IDENTIFICACAO DE PATOLOGIAS NO ABATE BOVINO

Os alimentos sem duavida se constituem como sendo uma das principais
mercadorias do comércio mundial, relacdo essa que se da tanto no mercado interno
de cada pais, bem como, o comércio entre os paises.

As condicGes de comercializacao de alimentos em larga escala, se configura
como importante mecanismo de transmissdo de doencas infeccionas, que pode
acometer milhares de pessoas (Figueiredo e Miranda, 2011).

A seguranga alimentar é tdo importante e fundamental para a cadeia
desenvolvida no comércio de alimentos, que é tratada como uma questdo de saude
publica, requerendo assim um esfor¢o e cooperacgao internacional, como o proposito
de estabelecer politicas de saude e sanidade animal, durante toda a cadeia. No caso
do bovino, desde o manejo no campo, 0 processamento da carne, armazenamento e
transporte (Figueiredo e Miranda, 2011).

Diante da importancia estratégica das condi¢cfes sanitarias na cadeia produtiva
de proteina animal, principalmente com relacdo ao abate de bovinos, uma série de
procedimentos é realizado com o propdsito de garantir a qualidade final do produto,
principalmente no que ser refere a possibilidade de contaminacao de alguma zoonose
pelo consumidor final.

As atividades de abatedouros frigorificos, ocorre a realizacdo de exames ante
e pés-morte, que tem como propdsito a seguranca alimentar, os referidos abatedouros
sao fiscalizados pela Servigo de Inspecdo Federal. Os exames sao realizados em
todos os animais individualmente, de acordo com a legislacdo brasileira, que respeita
protocolos internacionais de sanidade animal. A atividade de inspecdo é de
competéncia exclusiva do médico veterindrio na funcdo de Fiscal Federal

Agropecuario (Tiveron, 2014).

2.3.1. EXAME ANTE-MORTEM

O exame ante-mortem € um exame visual que acontece com o animal ainda no
curral, o responsavel pelo exame observa com acuidade o comportamento dos

animais, de tal modo que ao identificar alguma anormalidade de ordem sanitaria possa
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separado o animal ou memo um lote para exames clinicos ante-mortem mais acurado
(MINISTERIO DA AGRICULTURA, PERCUARIA E ABASTECIMENTO, 2007).

Segundo Ministério da Agriculta, Pecuéria e abastecimento, 2007 a inspecéo
ante-mortem tem os seguintes objetivos:

a) Exigir os certificados de sanidade do animal inclusive a vacinacao;

b) Examinar o estado sanitario do gado;

c) Refugar, pelo prazo regulamentar as vacas recém paridas, e as que tenham

abortadas recentemente;

d) Controlar as disposicbes do “Plano de Abate de Gado Bovino’,
particularmente quanto as restricdes relativas ao abate de novilhas;

e) Verificar, quando for o caso, 0 peso, raga e categoria dos animais, tendo em
vista a obtencado de dado, para a realizagéo eventual de trabalhos de ordem
econOmica ou zootécnica,

f) Conferir o nimero dos animais apresentados na relacdo discriminada ou
global de matanca para o dia seguinte, fornecida pela empresa a Inspecéo
Federal.

g) Certificar-se das condicfes higiénicas e de conservacao dos currais, assim
como do provimento de agua dos bebedouros, tomando-se se necessario,
as medidas indispensaveis para a sua regularizacao.

As atividades ante-mortem se constituem em varios procedimentos pré abate
gue devem ser rigorosamente seguidos pelos produtores de carne in natura, par
garantir a qualidade final do produto, entre esse procedimentos, é possivel observar
0 jejum obrigatério que tem com principal objetivo diminuir o contetdo gastrico, o que
ird permitir um processo de evisceragdo mais facil, com menor possiblidade de
contetdo ruminal com outras partes da carne (Thornton, 1996).

E no periodo de descanso da dieta hidrica, que nos bovinos ocorre durante um
periodo de 24 horas antes do abate, j& nas instalacdes da industria abatedora, que
ocorre 0os exames ante-mortem do animal, entre outros aspectos 0s exames tém como
principal propadsito identificar e isolar os animais doentes ou suspeitos. (Roca, 2002).

Os exames ante-mortem, ocorre com o0 animal ainda no curral, na figura 2.2,
guando ocorre a suspeita de qualquer enfermidade, o animal € encaminhado para o

curral de observacéao.
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Figura 2.2 — Curral local destinado aos exames ante-mortem
Fonte: Do autor

Entre as anormalidades observados no exame ante-mortem, é possivel
destacar também, dificuldade em caminhar, dificuldade respiratoria, posturas
anormais, secrecfes, protrusdo de orificios corporais, cores anormais, aparéncia
anormal e odor anormal (Galvéo, 2009).

Entre as principais enfermidades bovinas, que se configuram como agentes
biolégicos de preocupacédo no processo de producdo de carne bovina, que podem vir
a contaminar o trabalhador, é possivel destacar a carbunculose, brucelose,
tuberculose), doencas essa contempladas na Portaria 3.214/78, NR — 15, Anexo 14.
(MINISTERIO DO TRABALHO E EMPREGO, 1978).

Segundo Galvao (2009), séo varias as doencas verificadas nos exames ante-
mortem, contudo com relacdo a brucelose que € uma enfermidade causada pela
bactéria Brucella ssp, que também é conhecida como doenca do aborto contagioso, é
transmitida para o animal através da alimentacdo, que se da principalmente por
pastos, agua ou leite contaminado.

Abortos no tergco final da gestacdo de vacas ndo vacinadas, inflamacao
ocasional de testiculos, higromas nos joelhos entre outros sintomas, € capaz de
indicar a presenca de brucelose no animal ja no exame ante-mortem.

O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, conta com o Programa

Nacional de Controle e Erradicacdo da Brucelose e da Tuberculose Animal —
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PNCEBT, o programa foi instituido em 2001, e recentemente o programa foi revisado
através da Instrucdo Normativa SDA n°® 10. O programa estabelece um conjunto de
medidas sanitarias de adesdo voluntaria e outras compulséria, entre as acgles
compulsoria esta a obrigatoriedade de vacinacdo contra brucelose. (MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTNO, 2021).

No caso de tuberculose que em bovinos é causada por bactérias que
pertencem ao género Mycobacterium e acomete varios animais, no caso dos bovinos,
objeto do estudo a principal espécie € a Mycobacterium bovis, considerada também
uma zoonose (SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, ABASTECIMENTO
E DESENVOLVIMENTO RURAL, 2018)

Muito embora exista técnicas eficazes para combater a brucelose no Pais, o
verificar a figura 2.3 que trata da prevaléncia da doenga nas unidades federativas do

Brasil, € possivel observa a ocorréncia dessa (Neto, 2009).
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Figura 2.3 — Prevaléncia de brucelose. (Fonte: Neto, 2009)

Entre os principais motivos da prevaléncia da brucelose, se deve em razdo da
introducdo de reprodutores, portadores da doenca. Outro fator importante € a
contaminacdo indireta entre rebanhos, que ocorre através do processo de
inseminacao artificial, técnica completamente difundida no Pais para o melhoramento
genético dos rebanhos. E cada vez mais necessario realizar inseminacao artificial com

os devidos cuidados sanitarios (Neto, 2009).
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Com relacéo a prevencao da prevaléncia da doenca, Neto (2009), verficou que
a utilizacdo da vacina, apresentou capacidade de protecdo dos animais quando
aplicada em bezerras, uma vez que a prevaléncia observada, se deu em vacas em
animal ja pronto.

Para a tuberculose, que embora ndo esteja disponivel formas de prevencéo
através e vacina, a mesma pode ser identificada no exame ante-mortem, ainda na
area de descanso, através dos seguintes sintomas; febre leve, tosse seca crbnica e
intermitente, tosse associada a pneumonia, dificuldade em respirar, emaciagédo e
linfonodomegalia. Os animais que estao sujeitos a esses sintomas devem passar por
abate sanitario separado, Galvao (2009).

Ao abordar o carbunculo, Farias (2011), defende que a forma de protecéo do
animal é a utilizacdo de vacinacao contra as clostridioses, uma vez que a causa ocorre

por meio da bactéria Clostridium chauvoei.

2.3.2. EXAME POST-MORTEM

7

A inspecdo psot-mortem é efetuada rotineiramente em todos 0s animais
abatidos, através de exames macroscopios, que incluem as seguintes partes e
orgaos: conjunto cabeca-lingua, superficies externas e interna da carcaca, visceras
toracicas, abdominais e pélvicas e nodos-linfaticos das cadeias mais facilmente
atingiveis nas circunstancias que caracterizam o desenvolvimento dos trabalhos
industriais (MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTNO,
2021).

Os abates de bovinos que produzem em larga escala, fazem uso de mesa de
viscera para inspecdo das linhas determinadas pelo Sistema de Inspecdo Federal —
SIF, nesse ponto ocorre a inspecao das pecas com o propésito de aferir as condicdes
sanitarias da carcaca (MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTNO, 2021).

Na figura 2.4 o fluxo do abate bovino é verificado, as setas indicam o
caminhamento do processo.

A detalhe marcado com um retangulo no ponto, é possivel verificar o ponto de
inspecdo das visceras do animal, nesse ponto ocorre a indicacdo de possiveis

doencas que podem incorrer na necessidade de descarte da carcaca ou nao. Ja no
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ponto 2, é o local para onde séo destinadas as carcacas condenadas, para que possa

passar pelo processo de desmonte e envio para o setor de despojos.

A [

Figura 2.4 — Fluxo do abate e mesa de visceras
Fonte: Do autor

As visceras condenadas e demais partes do animal sdo enviadas para o setor
de graxaria ou para o setor de incineracdo, conforme determinacdo do meédico

veterinario responséavel.

2.3.1. MEDIDAS DE CONTROLE

Medidas de controle devem ser adotadas todas sempre que os colaboradores
ficarem expostos a agentes nocivos a saude, bem como, quando a exposi¢cao pode
comprometer a sua integridade psicofisioldgica. As medidas de controle devem ser 0s
suficientes para eliminar, minimizar e/ou controlar os agentes ambientais danosos a
saude dos colaboradores, conforme estabelecido na Portaria 3.214/78, NR 9.
(MINISTERIO DO TRABALHO E EMPREGO, 1978)

Importante ressaltar que as medidas de controle devem respeitar uma
hierarquia, priorizando medidas que eliminam ou reduzam a utilizagao ou a formacao
de agentes prejudiciais a saude, medidas que previnam a liberagdo ou a disseminacéo
do agente e por fim medidas que reduzam as concentracées a niveis aceitaveis.
(MINISTERIO DO TRABALHO E EMPREGO, 1978)

O novo texto da Portaria 3.214/78, NR 01, redagédo dada pela Portaria SEPRT
n° 6.730, enquanto as medidas de controle estiverem sendo implementadas, medidas
emergenciais devem ser utilizadas, priorizando medidas de carater administrativo ou

de organizacao do trabalho, caso ndo seja possivel, devera ser promovida a protecao
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do trabalhador através de Equipamentos de Protecéo Individual — EPI. (MINISTERIO
DO TRABALHO E EMPREGO, 1978)

Ao tratar do controle do risco o National Institute for Occupational Safety and
Health (NIOSH), estabelece que hierarquia de controle tem sido utilizada para
implantar medidas de controle que sejam viaveis. As medidas estdo divididas em 5
categorias como pode ser observada na figura 2.5 (NIOSH, 2015)

A primeira e que deve a agao prioritaria se constitui em remover fisicamente o
perigo, eliminando a fonte geradora.

Caso nao seja possivel o profissional prevencionista pode adotar, técnica que

substitua o agente causador.

« Hierarchy of Controls

effective

Physically remove
the hazard

Replace
the hazard

Isolate people
from the hazard

Change the way
people work

Protect the worker with
Personal Protective Equipment

Administrative SN
I Controls
Least i

effective

Figura 2.5 — Hierarquia de Controle
Fonte: NIOSH

Controles de engenharia, sdo medidas preferenciais em relacdo as medidas
administrativas, bem como, a utilizacdo de EPI, uma vez que controla a exposi¢cao no
local de trabalho através de sistemas projetados que em geral sdo altamente eficazes.

A opcéo pelo EPI deve ser a ultima quando todas as demais técnicas ja se
exauriram, em razao da viabilidade técnica. O EPI também pode e deve ser priorizado
enguanto ocorre a implantacdo das outras medidas de carater coletivo (NIOSH, 2015).

Controles de engenharia, sdo medidas preferenciais em relagédo as medidas
administrativas, bem como, a utilizacdo de EPI, uma vez que controla a exposi¢cao no

local de trabalho através de sistemas projetados que em geral sdo altamente eficazes.
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A opcédo pelo EPI deve ser a ultima, deve ser utilizada apenas quando as

demais técnicas ja foram implementadas ou sdo tecnicamente inviavel (NIOSH, 2015).

3. METODOLOGIAS DA PESQUISA

3.1.MATERIAIS E METODOS

A utilizacdo de estudo de caso, adotado no presente trabalho é uma técnica
empirica que investiga um fenbmeno e/ou evento contemporaneo dentro de um
contexto atual e real, em geral essa técnica € utilizada quando no contexto da
problemética atual ndo é evidente (YIN, 2001).

Lopes (2006) ao definir o estudo de caso, argumenta que é um estudo
especifico, concentrado amplo e detalhado. Esse tipo de pesquisa é uma ferramenta
para aprofundar os estudos quando se deseja enfatizar um Unico assunto, que se
aplica adequadamente ao trabalho proposto.

Muito embora o trabalho é um estudo de caso, ndo é possivel abrir mdo da
pesquisa bibliografica, uma vez que esta tem caracteristicas exploratérias,
proporcionando maior familiaridade com o problema, a fim de construir hipéteses que
possam direcionar a solugbes do tema explorado, ou mesmo a conclusbes que
permitam maior entendimento da probleméatica em questao (Gil 1999).

Para o desenvolvimento do estudo de caso em epigrafe, fez-se uso de pesquisa
bibliografica, com vista a proporcionar entendimento adequado com relacdo os
agentes bioldgicos estabelecidos pelo Portaria 3.214/78, NR — 15, Anexo 14, que trata
da exposicao na atividades em contato com animais e seus dejetos, que possam estar
contaminado com trés doencas que acometem o bovino que que pode ser transmitido
para o ser humano.

J& para o estudo de caso, foram verificados a prevaléncia de doencas em
animais bovinos durante o processo de abate em um frigorifico localizado no municipio
de Rochedo, estado do Mato Grosso do Sul.

O municipio de Rochedo/MS, esta localizado na regido central do Estado do
Mato Grosso do Sul, tem atividade econdmica preponderantemente baseada na

agropecuaria. O municipio tem limites circunvizinhados principalmente pelos
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municipios de Campo Grande/MS e Corguinho/MS, que distam de Rochedo/MS 85
km (oitenta e cinco quildbmetros) e 17 km (dezessete quildmetros) respectivamente.
O frigorifico utilizado como base para o estudo de caso, faz uso da mao de obra
tanto do municipio de Rochedo/MS, bem como, de Campo Grande/MS e
Corguinho/MS.
Na tabela 3.1 é possivel verificar as caracteristicas técnica da unidade em

estudo.

Tabela 3.1 — Caracteristicas das unidades estudadas

NUmero de Trabalhadores 804,0
Capacidade de abate 570,0
Pecas desossadas 3600,0
Trabalhadores no abate 90
Miudos 40
Bucharia suja 18
Triparia 18
Trabalhadores na Desossa 350,0

Fonte: Elaborado pelo autor, 2021

Para verificar o perfil dos colaboradores envolvidos no processo do abate foi
aplicado um questionario, com propdsito de verificar as caracteristicas da méo de obra
envolvida. O questionario busca averiguar a relacdo da atividade profissional
desenvolvida com uma possivel contaminacdo de colaboradores por alguma das
zoonoses estabelecidas na Portaria 3.214/78, NR 15, Anexo 14.

Outro ponto importante ponderado pela pesquisa, esta relacionado aos habitos
alimentares dos colaboradores envolvidos. Segundo (Lawinsky MLJ,et al, 2010), h&a
casos esporadicos de contaminacdo de brucelose em consumidores de leite cru e
seus derivados, em especial os que consomem queijos brancos ndo pasteurizados.

A forma mais adequada de aferir, se as medidas de controle adotadas por uma
dada empresa sao eficazes, se da através do monitoramento de saude ocupacional,
tendo em vista que a técnica, é capaz de indicar as condi¢cdes epidemioldgicas de
uma dada doenca que possa estar relacionada a atividade laboral.

Durante o levantamento dos dados do estudo de caso, foram verificadas as

condi¢cdes de saude ocupacional do frigorifico utilizado para o estudo em epigrafe,
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pois a capacidade de monitoramento bioloégico é fundamental para estabelecer as
conclusdes quanto a exposi¢cao ou ndo aos agentes biologicos.

Foram coletados os seguintes dados, através de questionario Unico:

a) A empresa tem o Servico Especializado em Saude e Seguranca do
Trabalho, conforme determina a legislacdo para o quadro e grau de risco
gue ela se enquadra;

b) A empresa realiza exames médicos de salude ocupacional conforme o risco
em que os colaboradores estdo expostos, com objetivo de monitorar a
presenca de contaminacéo de agentes biologicos;

c) Os exames de acompanhamento biologicos sdo realizados no ato a
contratacao, e periodicamente, bem como, na demisséo dos colaboradores;

d) Quais tipo de exames séo realizados.

Uma vez que o objetivo da pesquisa € verificar a capacidade da unidade
frigorifica, em rastrear as principais zoonoses que 0s colaboradores possam ficar
expostos no processo produtivo, e assim estabelecer as medidas de controle para
evitar o contato.

Foi realizado uma busca no base de dados do Ministério da Agricultura e
Pecuaria— MAPA, junto a unidade em estudo, para verificar as patologias encontradas

nos bovinos tanto para 0os exames ant mortem e post mortem.

4. RESULTADOS E DISCUSSOES

4.1.PERFIL DA POPULACAO DE LABORA NO SETOR DO ABATE

Durante o processo de abate bovino € possivel verificar que entre as atividades
desenvolvidas, o magarefe, faqueiro e serrador sdo 0s que mais estdo expostos ao
contato com sangues e visceras dos animais que podem apresentar algum agente
biolégico danoso a saude dos colaboradores. Na figura 4.1 é possivel verificar um

magarefe, da unidade frigorifica de Rochedo, procedendo a sangria do animal.
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Figura 4.1 — Colaborador realizando a sangria do animal
Fonte: Do autor

Ao verificar a distribuicdo das func¢des no setor de abate, o possivel destacar
que 38% sdo magarefe, 27% auxiliar geral, 15% faqueiro e 5% operador de maquinas.
Juntas essas atividades correspondem a 85% do efetivo total de colaboradores
envolvidos no processo que desde o atordoamento ao abate do bovino (retirada das

visceras e separacéo da carcaca).
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Figura 4.2 — Distribuic&o das funcdes no setor do abate
Fonte: Do autor

O setor do abate conta com total de 82 colaboradores, considerando os quem

mantém contato direto com o animal, bem como, 0s que ndo mantém (supervisor,
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balanceiro, etc.), essa quantidade de colaboradores representa um total de 10,19%
de todos os colaboradores da empresa.

Importante delimitar o universo das pessoas que laboram antes do exame post
mortem, visto que caso ndo seja possivel implementar acdes prevencionistas capazes
de impedir o contato com agentes bioldgicos nos exames ant mortem, sera no post
mortem que serdo identificadas as patologias, promovendo assim o descarte da
carcaca.

Outro ponto importante para aferir a eficacia das medidas prevencionistas
estabelecidas no frigorifico objeto do estudo, € acompanhar a rotatividade (turnover)
da méao de obra, na figura 4.3 é possivel verificar o tempo de empresa para as
atividades desenvolvidas no setor do abate.

De total de colaboradores do setor de abate, é possivel destacar que 22
pessoas estdo na empresa a menos de 1 ano, 13 pessoas trabalham na empresa mais
de um ano, e 26 pessoas mais de 7 anos. O restante que totaliza 16 pessoas entre 3

a 6 anos de empresa.
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Figura 4.3 — Tempo de empresa na funcéo
Fonte: Do autor

Na figura 4.4, é possivel verificar apenas 27% das pessoas trabalham na
empresa a menos de 1 ano. O tempo médio em que as pessoas permanecem com

vinculo com a empresa € em torno de 4,5 (quatro anos e meio).
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Figura 4.4 — Distribuicédo percentual de tempo de empresa na funcao
Fonte: Do autor

Observar o tempo médio de empresa dos colaboradores, ao estudar a
exposicao aos agentes ambientais do trabalho, pode indicar a capacidade da empresa
e proteger seus colaboradores, uma vez que ao evidenciar um grupo de pessoas que
jalaboram por varios anos em uma mesma atividade, e que ndo apresentem nenhuma
doenca ocupacional pode ser indicio de medidas de controle eficazes.

Uma vez que o consumo do leite cru, pode ser uma fonte de contaminacéao de
algumas zoonoses entre elas a brucelose, foi perguntado aos entrevistados se eles
fazem uso de leite in natura, e 55% responderam que sim, e 45% né&o.

Como ja discutido na revisdo da literatura, aos menos duas das zoonoses
(brucelose e carbunculoses), dispéem de vacina como forma de controle e
erradicacdo da doenga no caso do bovino, ja a tuberculose nédo dispbe de vacinacao
para evitar a ocorréncia da doencga, contudo o Ministério da Agricultura e Pecuéria,
desenvolveu um programa que tem como proposito erradicar a tuberculose.

Para o processo de abate bovino, a identificagdo das doengas, ocorre no exame
ant mortem e post morte, esses devem apresentar condi¢cdes de rastrear qualquer
indicio que possa ser sugestivo e proceder o tratamento adequado do animal a ser
abatido, e/ou que ja tenha sido abatido.

Na figura 4.5, é possivel verificar o veterinario responsavel da unidade
frigorifica, realizando os levantamentos prévios, para posteriormente realizar os
exames ant mortem, e promover a separacdo dos lotes a serem abatidos caso da

ocorréncia de algum indicio de zoonoses entre outras doencas.
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Figura 4.5 — Veterinario realizando inspecéo visual primério no exame ant mortem
Fonte: Do autor

Os exames post mortem sao realizados com o0 exame das visceras do animal,
gue ocorre em uma esteira de bandejas de inox denominada de mesa de visceras, na
figura 4.6, é possivel observar os colaboradores do Sistema de Inspecdo Federal —
SIF, realizando a inspecao durante o processo produtivo.

Figura 4.6 — Mesa de visceras parainspec¢ao sanitaria
Fonte: Do autor

A identificagdo das zoonoses pelo SIF, pode indicar a prevaléncia de doencas
capazes de expor 0s colaboradores a agentes biolégicos danosos a saude dos
mesmos, na figura 4.7, é apresentado um levantamento das doencas e/ou indicios
dessas identificadas diariamente no periodo dos ultimos 24 meses.
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Figura 4.7 — Motivos de reprovacao das carcacas

Um ponto importante que fica bem destacado no grafico € a incidéncia de
contaminacgdao por conteudo gastrointestinal, que podem estar associadas a um tempo
inadequado de jejum pré-abate, ou muitas vezes a falta de experiéncia dos demais
colaboradores no processo e extracdo das visceras do animal, mais de 41% das
reprovacdes das carcacas se deram por esse motivo.

Ao tratar sobre a contaminacdo em abates bovinos Silva (2016), também
verificou que entre os principais motivos era a contaminacgao da carcaca pelo contetdo
ruminal e/ou biliar.

Durante todo o periodo observado, ndo foi possivel identificar a presenca de
descarte de carcaca em razdo das principais zoonoses estabelecida na Portaria
3.214/78, NR 15, Anexo 14 (brucelose, carbunculose), essa auséncia pode ser
justificada em decorréncia da obrigatoriedade de vacinacao para os animais destinado
ao abate, condi¢do esta que é verificada no exame ant mortem.

J& para a tuberculose bovina, ndo existe sistema vacinal capaz de impedir a
ocorréncia da doenca nos animais destinados ao abate, essa condicdo fica
evidenciada quando observamos que 0,9% das reprovacfes se deram em razéo de

lesdes tuberculdsicas.
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Ao verificar a ocorréncia de zoonoses como a tuberculose nos exames post
mortem, seria possivel afirmar que existe a possibilidade de contaminacéo por parte
dos colaboradores que manuseiam as pegas e/ou carcaga, antes do exame post
mortem

Dentro de todo o processo produtivo (abate, separacdo das visceras e
desossa), € importante estabelecer um ponto, em que os trabalhadores passam a
manusear apenas pecas e/ou carcacas livres de qualquer tipo de zoonose, essa
condigc&o ocorre posteriormente ao exame post mortem, exame este que é realizado
na mesa de visceras.

Conforme orientacdo sanitaria estabelecida pelo MAPA, para cada tipo
sugestivo de patologia identificada, tanto no exame ant mortem, como no post mortem,
€ estabelecido um tipo de tratamento e/ou destinacdo da carcaca, bem como, das
demais pecas (coragao, rins, figado, etc), daquele animal.

Na figura 4.8, é apresentado as destinacdes finais dadas as carcacas que
apresentaram alguma intercorréncia e/ou patologia, dessas 75% tiveram a
condenacéo total nos exames post mortem, 11,93% foram inutilizadas, 5,26% foram
liberadas apds a inspecao e/ou tratamento e 5,21% foi removida a parte da carcaca

gue se encontrava danificada.
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Figura 4.8 — Destinacéo final da carcaca

A condenacdo total que no exame post mortem, inutiliza ndo apenas a carcaga
(dianteiro, traseiro e ponta de agulha), nessa condicdo todas as demais pecas
(coracao, rins, figado, etc) sado descartadas e enviadas para o setor de despojos, que

serdo transformadas em farinha para consumo animal.
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As carcacas que por sua vez foram inutilizadas, séo incineradas, uma vez que
nao € possivel processar essa carne para nenhum tipo de consumo, humano ou
animal.

Dependendo da patologia e/ou ndo conformidade verificada, a carcaga pode ter
apenas parte condenada, ou passar por processo de tratamento com frio por um
determinado periodo, contudo todas essas destinacdes seguem 0S Critérios rigorosos

estabelecidos pelo SIF, sob 0 acompanhamento de médico veterinario.

4.2. ACOMPANHAMENTO OCUPACIONAL DOS COLABORODORES

As condi¢Bes epidemioldgicas do frigorifico utilizado como base do estudo de
caso, pode demonstrar a eficacia das acbes de controle adotadas para minimizar ou
mesmo eliminar a condicdes da exposicdo aos agentes biolégicos. Importante
ressaltar que os exames de saude ocupacionais tém como objetivo acompanhar as
condicdes de saude do trabalhador ao longo de sua vida na empresa.

Durante a coleta de dados foram verificadas se a empresa realizava
periodicamente o monitoramento da saude dos colaboradores, através do Programa
de Controle Médico de Saude Ocupacional — PCMSO.

Os exames realizados para os colaboradores do setor do abate podem ser
observados na tabela 4.1, aonde s&o apresentados os tipos de exames,
obrigatoriedade e periodicidade.

Destaca-se na tabela a obrigatoriedade de realizacdo de exames para
brucelose, visto que estd é uma das zoonoses contempladas na Portaria 3.214/78,
NR 15, Anexo 14, como um dos agentes biolégicos dos quais os colaboradores podem
estar expostos.
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Tabela 4.1 — Exames realizados conforme PCMSO (setor do abate)

Obrigatoério Tipo do exame Periodicidade

— @ —
g © e g
o o o © o
o Q N7 2 o 2 8 @
S S 8 T 8 @ = T 2
o = = s S - o 8 g E
£ 1] = Q ° c 2 £ 0 ® O
n z (@) m < < = 2 rr 5 0O

Avaliagdo funcional X X X X X
Brucelose X X X X X
Clinico X X X X X
Glicemia em Jejum X X X X X
Hemograma completo X X X X X
Parasitologico X X X X X
VDRL X X X X

Fonte: Elaborado pelo autor, 2021

Na tabela 4.2, sdo apresentados os exames realizados nos colaboradores do
setor do abate, bem como, a quantidade realizada no periodo de um ano.

Tabela 4.2 — Quantitativo de exames realizados

Geral Natureza do exame N° de exames anual realizado N° de resultados anormais
Admissional 383 0
Periddico 341 0
Mudanca de fun¢éo 191 0
Demissional 141 0
Retorno ao trabalho 43 0
Consulta clinica 1099 0
Totalizac&@o de todos . .
Audiometria 1099 0
os exames realizados .
. . Eletrocardiograma 276 0
durante a vigéncia do
Hemograma Completo 764 0
PCMSO
Glicose 276 0
Coprocultura 04 0
VDRL 383 0
Parasitol6gico de Fezes 624 0
Brucelose 84 0
Urina 07 0

Fonte: Elaborado pelo autor, 2021

Ao analisar os resultados dos exames, especificamente com relacdo a

Brucelose, 0 que € possivel afirmar que as medidas de controles estabelecidas com
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relacdo a brucelose tém se mostrado eficazes, uma vez que ndo existe exames
positivos para a zoonose em epigrafe.

Para o carbunculo e a tuberculose, ndo é possivel rastrear e/ou monitorar a
contaminacgao do trabalhador através de exames bioldgicos prévios, uma vez que 0s
exames para essas doencas sdo viaveis apenas com o surgimento dos sintomas.

Ambas as patologias (carbunculose e tuberculose) sédo doencas de notificacao
compulsoria junto ao Ministério da Saude, desta forma na ocorréncia de uma dessas
doencas os 6rgaos de saude realizam a notificagao.

A auséncia de trabalhadores contaminados por qualquer uma das doencas
amplamente discutidas ao longo da pesquisa, se deve a um conjunto de acfes que
impedem o contato direto dos colaboradores com os agentes bioldgicos.

Entre as a¢cOes adotadas pode-se ressaltar, a exigéncia de vacinacao para
brucelose e carbunculose, a identificacdo da sugestiva da doenca no exame ant
mortem, adocdo de procedimentos de trabalho que permitam a realizacdo das
atividades de forma segura, capacitagcdo adequada do pessoal, e fornecimento
adequado de equipamentos de protecao individual, esse Ultimo garante a protecédo
adequada para evitar qualquer contato dos colaboradores com secre¢des que possa

estar contaminada.
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5. CONCLUSAO

O objetivo principal da pesquisa proposta ao longo desse trabalho, era verificar
se com 0sS exames ant morte e post mortem, seria possivel afirmar que os
trabalhadores envolvidos no processo de abate bovino estavam ou ndo expostos aos
agentes biolégicos contemplados na Portaria 3.214/78, NR 15, Anexo 14.

O longo do trabalho foi possivel evidenciar que a unidade frigorifica objeto do
estudo, apresenta um rigoroso sistema de inspec¢éo, que é determinado e conduzido
por profissionais vinculados ao MAPA, através do Sistema de Inspecao Federal — SIF.

Ficou evidenciado durante os estudos, que a empresa néo notificou nenhuma
ocorréncia de animais com brucelose e carbunculose, é provavel que essa condi¢ao
seja oriunda da intensificacdo de campanhas de vacinacdo promovidas pelas
autoridades sanitarias, corrobora para a adesao da vacinacao dos animais 0s exames
ant mortem, que verifica a carteira de vacinagdo do animal destinado ao abate.

Ja para a tuberculose, outra zoonose contemplada na legislacédo trabalhista
como um agente biolégico, que tem potencial em tornar o ambiente em local insalubre,
ocorreram notificacdes de animais portadores de lesdes que sugestionam a presenca
da patologia.

Ora se existe evidéncia de zoonoses que se configuram agente bioldgico, seria
possivel afirmar que o local de trabalho se constitui como um ambiente com potencial
para insalubridade.

Muito embora a tuberculose foi uma zoonose encontra em alguns animais
abatidos, ndo existe nenhuma ocorréncia de contaminagcdo de trabalhadores por
qualquer agente zoondtico, indicado pela legislacdo como agente biolégico e que
apresente potencial para torna o local como um ambiente insalubre.

Diante dos levantamentos realizados, apos andlise dos resultados é possivel
concluir que muito embora os colaboradores manuseiem diretamente carcagas
bovinas, as medidas de protecdo implementadas pela empresa se demostraram
eficazes em impedir a contaminacdo dos trabalhadores com zoonoses que se
constituem como agentes bioldgicos.

O acompanhamento biolégico dos trabalhadores, que € realizado pelo
frigorifico, corrobora para concluir que as medidas de controle sdo eficazes, visto que

ndo h& ocorréncia de contaminacdo de nenhum colaborador no periodo estudado.
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Importante ressaltar que tal concluséo, da auséncia de exposicdo aos agentes
bioldgicos insalubre, ndo se replicam para outras unidades frigorificas, visto que, essa
€ uma condi¢&o caracteristica do frigorifico objeto do estudo.

O que fica evidenciado através desse trabalho que é necessario uma busca
constante da adequacao das condic¢des de trabalho, bem como, do processo de cada
abatedouro para estabelecer de forma robusta um ambiente laboral salutar.

Ainda que fique evidenciado de algum modo a ineficacia dos exames ant
mortem em identificar agentes biolégicos, que possam contaminar os trabalhadores
ao longo do processamento da carne, foi possivel verificar que no exame post mortem
gue ocorre no interior da sala de abate se demostrou altamente eficaz em identificar
e separar a carcacgas condenadas.

Os resultados demonstram que as atividades de processamento que ocorrem
posteriormente a inspecdo da mesa de viscera, ocorre de forma segura sem

possibilidade contaminacéo por agentes biolégicos perigosos a saude humana.
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